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- 600 g  Kartoffeln

(fest kochende)

- 5 Eier (hart

gekocht)

- 200 ml Rahm

- Salz / Pfeffer nach

Geschmack

- 2 Esslöffel

Semmelbrösel

- etwas Butter


 Kartoffeln mit Salz

im Dampf kochen.

 Eine Feuerfeste

Form ausbuttern

und mit

Semmelbrösel

ausstreuen.

https://1.bp.blogspot.com/-krSnLeyjbHI/WzKPn_9afMI/AAAAAAABdKU/5VXMRsy94cgVtbeLd6Xk8JzZVArafJh5gCKgBGAs/s1600/IMG_20180621_133709.jpg
https://1.bp.blogspot.com/-qxNrfCZZTm4/WQHqo53cJkI/AAAAAAAAXGM/YODaguXzD9Q_08Md4pf9D1l78pPrtXB-gCPcB/s1600/IMG_20170427_112248.jpg
https://3.bp.blogspot.com/-j1Oe5XynDEs/WzKQnStadLI/AAAAAAABdKg/wjVZB2vzSSgVLQ86k5fPJPHmB5YcphV0ACKgBGAs/s1600/IMG_20180621_133952.jpg





  Die gegarten

ausgekühlten

Kartoffeln schälen

und in dünne

Scheiben schneiden,

zur Hälfte in  die

Form einschichten,

salzen und

pfeffern...

 ...und mit 100 ml

Rahm...

 bestreichen.
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Mit den in Scheiben

geschnittenen Eier

belegen...

 ...darüber die

Restlichen

Kartoffelscheiben

verteilen, salzen

und pfeffern...

 ...und mit 100 ml

Rahm bestreichen...

 ...mit etwas

Semmelbrösel

bestreuen und mit

Butterstückchen
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Butterstückchen

belegt...

  ...bei 200° C

Ober/Unterhitze im

vorgeheiztem

Backofen 30 Min

backen.

 Mit grünem Salat

servieren.
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Wolfgang

· 27. Juli 2022 um

03:59

Hallo, ich habe

heute dieses
Rezept genau

nach den
Angaben
ausprobiert.

Meine Frau und
unsere

Schwiegertocht
er waren auch
sehr begeistert.

Vielen Dank für
dieses Rezept.

Schnatte

r (Lore

Meissme

r)

· 27.
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um
04:56

Das
freut

mich
sehr
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euch
geschm

eckt
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meine
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meine

Familie
liebt es
auch

sehr.
Mit

einem
Salat
dazu ist

es ein
leckere

s Essen


Anonym

· 21.

August

2022
um

09:19

Hallo -

von
Lore zu
Lore -

die
Französ
ischen

(?)
Karoffe

ln
kenne
ich als

Siebenb
ürgerin

sehr
gut. Es
freut

mich
sehr,

hier
noch
einmal

das
Rezept

entdeck
t zu
haben.
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Eine
Frage
zum

Rahm
hab ich:

er sieht
auf den
Bildern

sehr
fest

aus. Ist

das
Sauerra

hm
oder

Schman
d? Ich
hab

bisher
immer

nur
normal
Sahne

verwen
det.
Liebe

Grüße
und

auch
vielen
Dank

für all
die

andere
n
Rezept

e (zB
die

eingele
gten
Salz-

Dill-
Gurken,

die ich
auch
genau



so von
meiner
Mama

kenne)

Schnatte

r (Lore

Meissme
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· 22.
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2022
um

14:50

Hallo

Lore,
ich
habe

Crème
fraîche

benutzt
, der ist
etwas

fester
und
schmec

kt uns
am

besten.
Du
kannst

auch
Schman

d
nehmen
. Ich

freue
mich

das dir
meine
Rezept

e
gefallen
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einleg
en




Dies ist eine

Spezialität

aus dem

Balkan. Es …
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März 24, 2017
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Karot
ten -
Apfel
Salat




Frisch und
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Kohlrabi am…
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