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- 600 g Kartoffeln
(fest kochende)
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gekocht)
- 200 ml Rahm
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Geschmack
- 2 Essloffel

Semmelbrosel

- etwas Butter
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, Ma@,‘ N
i '\ rk

Eine Feuerfeste

Form ausbuttern
und mit
Semmelbrosel

ausstreuen.

(



https://1.bp.blogspot.com/-krSnLeyjbHI/WzKPn_9afMI/AAAAAAABdKU/5VXMRsy94cgVtbeLd6Xk8JzZVArafJh5gCKgBGAs/s1600/IMG_20180621_133709.jpg
https://1.bp.blogspot.com/-qxNrfCZZTm4/WQHqo53cJkI/AAAAAAAAXGM/YODaguXzD9Q_08Md4pf9D1l78pPrtXB-gCPcB/s1600/IMG_20170427_112248.jpg
https://3.bp.blogspot.com/-j1Oe5XynDEs/WzKQnStadLI/AAAAAAABdKg/wjVZB2vzSSgVLQ86k5fPJPHmB5YcphV0ACKgBGAs/s1600/IMG_20180621_133952.jpg

Die gegarten
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und in diinne
Scheiben schneiden,
zur Halfte in die
Form einschichten,
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pfeffern...
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