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1/2 Ischler

Ischler

Platzchen/Keks

1/2 kg Mehl

1/4kg Zucker

1/4 kg gemahlene Nisse
1/4 kg Butter

1Ei

1 Schull Wasser (1/2 Glas)
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Kakaucreme (identisch mit der von xx Sarah Bernhard)

Kakau-Creme

e 500gr Zucker

e 6 Eier

e 1 Stlck Vanillestange

e 2 TL Kakaupulver (nicht Trink-Kakau)
e 250gr Butter

e Rum nach Geschmack

Zucker, Ei, Kakau und Vanillestange auf dem Ofen (im Wasserbad !) unter standigem Rihren gut

aufkochen und abkihlen lassen.

Butter schaumig rihren und I6ffelweise die Kakaumasse dazurlhren.

Zusammensetzen und fertigstellen

Teig mit Nudelwalker arbeiten. Aus dem fertigen Teig runde Platzchen ausstechen. Nach dem Erkalten
mit Kakaucreme zusammensetzen und in fliissige Schokolade tauchen. Bei Zimemrtemperatur

trocknen lassen.
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