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Sarah Bernhard

Keks

e 6-7 Eiweil3
e 300gr Puderzucker
e 150gr gemahlene Nisse

Kakau-Creme

e 500gr Zucker

e 6 Eier

e 1 Stlck Vanillestange

e 2 TL Kakaupulver (nicht Trink-Kakau)
e 250gr Butter

e Rum nach Geschmack
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Zucker, Ei, Kakau und Vanillestange auf dem Ofen (im Wasserbad !) unter stdandigem Rihren gut
aufkochen und abkuhlen lassen.

Butter schaumig rihren und I6ffelweise die Kakaumasse dazurlhren.

Nun die Creme zwischen jeweils zwei Platzchen/Kekse schmieren, und dannach diesen Doppeldecker
in gemahlenen Nussen walzen.-

kleingebaeck
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